Auszug aus Speisekarte, kann vor Ort variieren.

Starter

gerjucherter Fjord-Lachs
dazu Salat-Ensemble, Sahnemeerrettich & Baguette 14,90

gratinierte Ziegenkise-Praline & Rote Beete (vegetarisch)
dazu Salat-Ensemble & Baquette 13,50

6 Riesengarnelen /Salatstraufs
Olivensl dazu Baquette 15,90

frisches Tatar vom Frankenrind
mit Gurke/Butter/Kapern/Sauerteigbrot
als Vorspeise100g 15,90
als Hauptgericht 20049 19,90

Hausgekocht

Cazpacho
Tomaten-Paprika-Gurkenkaltschale
Baquette
7,80

Kraftbrithe mit Leberkldfchensuppe
6,50

frankische Silvanerrahmsuppe
Krusteln (vegetarisch)
7,80

klare Ochsen-Essenz mit Eidotter
550

knackig frisch

Salatteller ,Fischerin”
mit bunten Marktsalaten der Saison
dazu gegrillte Filetstreifen vom Wels & Baquette 18,90

Salatteller ,Feinschmecker”
mit bunten Marktsalaten der Saison
gegrillten Streifen von der Hihnchenbrust & Baguette 17,90



sommerliche Hauptgerichte

frische Pfifferlinge <
Schweinefilets/PortweinsofSe/Kartoffelrssti 28,90 *"f;@w W

Frische Pfifferlinge
Spinatknédel mit Champignonsofse (vegetarisch)21,90

Hidefelder Backhindel
Zitronenschmand/hausgemachter ERd3pfelsalat 21,90

Geschmorter Burgunderbraten
Zwiebel-Rotweinsofse
Apfelrotkohl/Kartoffelklofe 23,90

Fleischkiichle an Sahnesofse
Spitzle und bunter Salat 18,90

Cordon bleu
mit Schinken aus der Familienmetzgerei & Kise gefiillt,
dazu Pommes Frites 19,90

vom Grill

Schweinelendchen an Cognac-Pfefferrahm
Pilze/Kroketten und bunter Salat 23,90

gegrilltes Roastbeef vom Franken-Rind
mit Schinkenbdhnchen an PfefferRotweinsofSe, dazu Pommes Frites 29, 90

Rindetfilet ,Hofmeister”
feiner Krjuterbutter/bunter Salat/pommes frites 36,90

jetzt wird’s wild

Wildgulasch , Férsterin
mit Champignons, Preiselbeeren & hausqgemachten Spitzle 23,90

zart geschmorte Hirschkalbskeule in Holunderrahmsofse
dazu frische Pilze, Preiselbeeren, Kartoffelklsfe und Apfelrotkraut 25,90

ros3 gebratener Hirschriicken ,Diana”
Wildrahmsofse/Apfelrotkohl
Champignons hausgemachte Kroketten 37,90



Fischer’s Fritz

Frische Spessartforelle ,Miillerin”
mit Kriuterfillung/Butter
Bunter Marktsalat/ Leinacher Erdipfel 25,90

Fischteller ,Toskana”
Welsfilet an mediterranem Gemiise

feiner Rahmsofse vom Riesling, breite Nudel 27,90

Vegetarisch

gebratener Griinkern (vegan)
Gemiisevariation/Olivendl/Leinacher Erdipfekl 17,90

Stidtiroler Nudelteller (vegetarisch(
frische Pilze/breite Nudel/getrocknete Tomaten/Oilvendl 17,90

Dessert

Sommerlauve

Mango-Sorbet mit Franken-Sekt augegossen 7,90

affogato al caffe -
1 Kugel Bourbon-Vanilleeis tibergossen mit Espresso 4,90

hausgemachte Créme brilée ,unsere Beste”
6,90

Schokoladen-Tarte
Beerenragout/WalnufSeis /Sahne/Sesamhippe
8.80

Hausgekochte Beerengriitze
Bourbon- Vanilleeis/Sahne/Sesamhippe
7,50

unser kleines Siifses
Mousse von der Valrhona-Schokolade im Glas
4,50

Unsere separate Allergiker-Karte gibt Ihnen Auskunft Uber die in den Speisen
( mit *** gekennzeichnet) enthaltenen wsatsiorre



